COLMENEROS

Suche oourin, a waces, Gue & las
coszs que nes modean no les damos
demasiada impetancia, [aledgalB]:
sigmpre las  hemos  visto ¥
censideramos normal su existencia;
hasta que alguien dé fuera de nuestro
antoma nos des-cubng las excalencias
de o que para nosolros ha sido
cotidian.

Con loda sequridad, queo la gente
de Valderrobros desconooe gque en
nueslra comarca sa obliene misl de
an mejores del mundo; al menos asi
fué reconocido en la Exposicion Lini-
versal de 18YE en  Paris, conde
nuestre paisano Marano Cardona, de
la masia de Pocaigua, abluve una
madalla de brance ¥ AT
carrespondiente  diplerma,  galarcanes
que  aun  conservan s nictos  oa
aquel. pamce Ser que, con poste-
rioridad, la misl del sencr Marano fug
premiadsa art atrs exposicion
internacienal -ABSCONOCEMOS I
ciudad y la fecha- pero debido a que ol
galardén aun era de caracler supericr
s exigia la prasencia personal del sa-
Aor Cardona para hacerse cargo del
misma, por lo gue, &l no poder realizar
{an larga y costoso desplazamienta, no
pudo posesr 1al acredilacidn,

Beglin me cuenta Juan, nielo de
Marano Cardena, poseizn unogs 50 ¢
B0 vasas, donde anidaban las abejas.
Al principio  solian ser de  cafias
ravastidas con excrementos de vaca
posterormente  fueron de  corcho y
dimamente los habian sustituide par
oaas,

La primers cortada suela hacerse
an primavera, apravechando la flor dal
romern ¥ almendro. Siel afe 03 bueno
climalckgicaments, tarmbidn en
agosto S8 hacia  otra  cortada,
aprovachandn la flor de ezphega -que
solia dar la majar el

El color y el sabor de fa misl
vieng dado segln las flores en que
liban las abejas. Suele sor marmon
clare cuando procede de la dal romerg
y esplinge, siendo mas oscura la de al-
mengdra y casi negra lade carrasca.

Las primeras libadas suclen ser
de romera vy almendro, luego lo hacen
en tomille v aliaga v, entrage el verano
es la fler del espliego su principal
alimento,

Despuds de la primera cortada,
colfan llawar las calmenas al mas da
Pascual en Horbés o a las Popas del
mMasmut en Peharroya de Tastaving
(masel de Pere de Arsis), buscando |a
floracidn més  tardia,  Durame  al
invierno las tragladaban al 1&rmino de
Finell de Bray (Tarragona), dejandolas
unas veces en | Yenta dal Hiv y olras
en ol mas de Espincs, donde libadan
en la flar de sapell y garrolé. Con la
lloracidn  del  almendro  walvian 4
traerlas a Vaklerabres.

Habia afics que por efecios del
clima habia poca flor y por ko tanto los
panales producian poca miel, por lo
que, =i a medados de ened 58
observaba poco peso en el vaso, e
las ponia restos de miel del corea
antedor o wun poco de azscar. En
cores dplimos, cada vase producia



unas 3 kilos de migl v as cajas suelon
gxtragr hasta uwnos 10 kilos, Para
proceder a sacar la miel de Ios panales
s ulilizaba -y se sigue utilizando- una
carsla de tela mosquitera, una bomba
a fuslle para echares humo gque las
deje atelandiadas, un cuchilla ¥ oun
cepillo. Con los panales insizlados en
cajas 8 ha implardaca modermamente
un exiractor cenirfugo, Asi misme,
fambién S8 necasitan unos guanies, s
pien, Ins  colmeneros  tradicionales
prescinden de ellos pues parece estan
inmunizados a las picaduras de atejn,
Par clerta, gque el estade de animao de
laz abejas vieng influenciade por al
fiermpe: hasta mediados de junic 20N
mé&s dociles con cierzo que con garbi,
cambiands lolalmente de gonie a parlir
cle entonces,

Coabe recordar que, no sclamanta
se oblieng miel de las colmenas. Los
restos del panal una vezr qué & ha
exlraide la miel, lo gue agui llamamas
“hrescam’ se ponia con agua calienies y
una vez exprimido se depositaba en
unos maoldes obleniendosa asi unos
panes de cera de 3 & 4 kilos v el agua
cdulce resianie se uwlilizaba para hacar
mostilla. La labeor de fabrcacion de
cera 52 hacia exclusivaments an casa

Catarro de Pefamoya de Tastavins,

Los colmeneres  modernos,  al
disponer de  mejores  medios  de
lacomocion, han varado la diela de
las abejas; shora en mayo las
trasladan a la cosla buscando la for
del naranjo, También las llevan a3 la
sierra de Teruel, para que liben en los
pipirigallas v romeros; ¥ desds hace
unes afos es la pravincia de Huesca
cjuiEn A & las ahejas
valderrobrenses que son levadas alli
en busca da la flor del girasal.

Actualmente,  los  colmeneros
tradicionales estan un poco refrados
de la actividad y solamania suelen pro-
ducir migl para el consuma lamiliar,
Ademas de la familia Cardona, Bawtis-
ta Blanc "gl tio Bel€” era olro colmene-
ro de solera, iradicidn gue aun conti-
nua su hijp Joaquin, Hoy en dia, exis-
ten vanos Colmanares an nuesiro pue-
bl gue dedican su tiempa y buan sa-
ber & la explotacién de |z miel; posi-
blamente Manual Albesa y s yamo
Paco Berge, asi coma los hermanos
Banjamin, Manole v Faco Antell (de
casa Catolz) sean las personas que
mas aslividad desarrollan en el lema
que nos ccupa. Sin olvidar también a
Juanito Gelma "Cuca” y Manuel Ferrer
"Faixero”
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